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COSA
SIGNIFICA
PROCESSO DI
ESTRAZIONE
MULLER?

Il processo di estrazione della Bava di
Lumaca Muller € innovativo e
tecnologicamente avanzato e si basa
sull'uso dell'ozono; e stato progettato con
I'obiettivo di ottenere un'estrazione nel
totale benessere del mollusco e la
garanzia di ottenere una materia prima dalle
altissime caratteristiche chimiche e
organolettiche molto lontana dalla bava
raccolta con stimolazioni stressanti come
aceto e sale usati finora.



PROCESSO
ESTRATTIVO

Labavaestratta dai macchinari
Muller é ottenutatramite
Ozonizzazionee per mezzo
dell’utilizzodisoluzione
stimolante, mantenendo le
lumachevive dopo |I'estrazione.
Questatecnologia garantisce
eccellentirisultati abbattendo la
caricamicrobicaper
massimizzare I’efficienza di
guesto macchinario. Attraverso
guestoprocesso chiuso, infatti,
avvieneunadrasticariduzione
dellacarica microbica e mantiene
unvaloredipHintornoa3per
unabuona conservabilita del
prodotto.

Primadi iniziare il ciclo di
estrazione,enecessario
effettuare la raccolta delle
lumache adulte (eta compresa
tral2 e 15 mesi) e procedere
allaspurgatura ed al lavaggio
primadell’introduzione nel
macchinario.



PROCEDURE PER
L'OTTENIMENTO
DELLABAVA

« RACCOLTA
Prelevarele chiocciole
gia bordate dai recinti
diallevamento
Effettuarelo SPURGO
perun minimo di 3
giorni all'interno delle
apposite cassette. Si
consigliadi riempire le
cassettesoloper1/3
dellaloro capacita
effettiva al fine di
consentireuna
maggiore circolazione
dell'aria, evitando cosi
situazionidi rischio di
mortalita




« Al termine dello spurgo, verificare
lacompleta
VITALITADEL CAMPIONE

e« Eliminareleeventuali chiocciole
morte egliindividuiconigusci
rotti

« Poiché, alla fine della spurgatura,
lechiocciolerisultanodapulire,
procedereal loro lavaggio in
acquacorrente (atemperatura
ambiente) per evitare shock termici
etraumi. Ripeterel'operazione
almenotre volte. Si consiglia di
evitare gettidirettidiacquain
pressionesugli animali in quanto
cioprovocherebberotturadei
gusci. E’ indicato indossare dei
guanti monouso ed utilizzare uno
scovolinoper effettuare la pulizia
deigusci. Questafasee
estremamente importante poiché
servea rimuovere la maggior parte
dellacaricamicrobicapresente
sullelumache.




L'ESTRAZIONEDELLABAVA DI LUMACA

ﬁ

- SICOMPONEDIDUEFASIPRINCIPALI.

l IL PROGRAMMA DIESTRAZIONE E
PREIMPOSTATO NEL SOFTWARE

! INSTALLATO NELLA MACCHINA.

S




FASE 1 Lelumache vengono sottoposte ad un delicato
gettodiacquanebulizzatamiscelatacon

SANIFICAZIONE ozono.Durante questa procedura c'e anche
una fase di rigenerazione e risveglio delle

CONOZONO chiocciole.

SOMINUTI
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FASE 2

STIMOLAZIONE

CHIOCCIOLE
OMINUTI

Le lumache vengono stimolate attraverso la
nebulizzazionedi soluzione stimolante che
contiene la quantita sufficiente di acido citrico per
consentirelastimolazioneelaproduzionedibava.
Questasoluzione leggermente acida, permette la
produzione di una quantita significativa di bava,
senza creare stress e danni alla lumaca, oltre a
preservareilprodottofinale ottenuto




I L'estratto ottenuto dovra essere,
successivamente, microfiltrato per
essereprontoall’immissione sul
mercato.

Questopassaggio € necessario per
diminuire,ilpiupossibile, la

' proliferazionedi patogeni e muffe

eper aumentare la conservabilita

delprodotto.

Siconsiglia un microfiltro da 2 T

micron. E’ fondamentale ['aggiunta =% ‘

diconservantiqualisorbatodi L

potassio e benzoato di sodio che

aumentanola conservabilita della

" bava,adusocosmetico,sinoa

18 mesi. A questo punto la bava e

pronta per l'uso nella produzione

cosmetica.Perlabavaaduso

alimentare (estratto di carne di

lumaca) lavitadelprodotto é

garantitaper 7 mesi.







SPECIFICHE

Tensione di collegamento

VAo SPECIFICHE

230 V50 Hz

Potenza impiegata

25 kW TECNICHEDI

Assorbimento

12 A

Caratteristiche della elettropompa_ circuito

Pulizia Vasca

230 V50 Hz 0.37 kw MULLER ONE

EVOLUTIONA4.0

Caratteristiche della elettropompa _circuito

Risveglio Sanificazione

230V 50Hz 0.7 kW

Caratteristiche della elettropompa_ circuito
Stimolazione

Caratteristiche sterilizzatore UV

230V 50Hz 0.7 kW

230V 50Hz4W

Caratteristiche Ozonizzatore

230V 50Hz 21W

Caratteristiche attacco acqua alimentazione

1/2” F — porta tubo DN15

Caratteristiche attacco scarico

1’ F — porta tubo DN25

Capacita contenitore acqua ozonizzata 30L
Capacita contenitore liquido stimolante 30L
Capacita contenitore H202 30L
Capacita griglie di contenimento lumache 10 kg
Produzione Circa 3 L/ ciclo
DIMENSIONI E MASSA

Altezza H=1,50 m
Larghezza L= 2,00 m
Profondita P= 1,10 m
M assa della macchina a vuoto 420 kg
CONSUMI PER CICLO

Elettricita 2.2 kW

Acqua demineralizzata

Fino ad un massimo di 20 L

Soluzione stimolante

Finoa2lL







SPECIFICHE

Dimensioni

VALORI

H 1260 mm x 1120 mm L x altezza 1450 mm P

Peso macchinario

250 kg

Potenza diconnessione

230 V50 Hz

Potenza impiegata

Assorbimento

Caratteristiche della elettropompa _circuito
Risveglio Sanificazione
Caratteristiche della elettropompa_ circuito

Stimolazione

1kw

8A

230V 50Hz0.37 kW

230V 50Hz 0.37 kW

Caratteristiche sterilizzatore UV

230V 50Hz4W

Caratteristiche Ozonizzatore

230V 50Hz 21W

Caratteristiche attacco acqua alimentazione

Caratteristiche attacco scarico

1/2” F — porta tubo DN 15

1" % F - portatubo DN 32

Capacita contenitore acqua ozonizzata

15L

Capacita contenitore stimolante

15L

Produzione

CONSUMI PER CICLO

Circa 1.5 litri/ciclo

Elettricita

2.2 kw

Acqua demineralizzata

Fino ad un massimo di10 L

Soluzione stimolante

FinoallL




ULTERIO\Q\.I CARATTERISTICHE

DELLE MACCHINE MULLER

e Pianodi lavoro contro il gocciolamento

e La macchinaemontata su 4 ruote pivottanti frenate, con supporto in acciaio inox

e Sicurezzainaperturadellaporta

e Ugellinebulizzatoriper stimolazione, montati sull'oblo

e Ugellidirisciacquo

e Serbatoiconlivello elettrico minimo, valvola di scarico, coperchio per ispezione

e Serbatoioacquaconrabboccoautomaticoe?2livelli

e Filtroantiparticolato, filtro UV e ozonizzatore sulla linea di alimentazione
dell'acqua

e Ciclodi lavoro semiautomatico. E 'richiesto I'intervento dell'operatore per: carico e
scarico lumache / tanica. Scambio manuale delle valvole di scarico prodotto/ acqua
elavaggioincasodi MULLERSMARTversionebase

e Filtroantiparticolatosullo scarico della bava di lumaca grado di filtrazione 1 mm

e Ciclodilavaggiosemiautomaticodellapompastimolante

e Ciclodi lavaggio impianto bava e scarico con acqua e acqua ossigenata arichiesta
operatore

2 1 12 EBUNS exal hay



4 TLNARA  Ne oW

Pannelloacolori di interfaccia operatore

Pulsantediemergenza

Costruzionecompleta in acciaio inox AlSI

304

Portedi accesso agli impianti per operazioni

dipuliziaemanutenzione

Comando remoto del pannello operatore in

tre possibili opzioni da definire in sede di

ordine:

otramite VPN (rete privata virtuale) presente dal
cliente(diserie)

o tramite accesso ad internet con cavo ETH
presente dal cliente (optional non incluso)

oinstallazionerouterinmacchinaVPNGSM
schedaSIM esclusa a carico dell’utilizzatore se

nonéepresentealcunaccessoainternet
(optionalnon incluso)

L’abilitazionealla connessione deve essere
eseguitadaLUMACHERIAITALIANAper

poter interagire con il costruttore ed evitare
iIldecadimentodellagaranzia.

In remoto € possibile: avviareil ciclo di
estrazione, per interagire con la macchina,
apportareaggiornamenti/modificheal
programma




INDICAZIONIE RACCOMANDAZIONI
PERILOCALIFUNZIONALIALLA
GESTIONEDEL MACCHINARIO




Le macchineMULLER devono essere installate in un locale che rispetti le condizioni
dibuonepratichedilavorazioneG.M.P.ebuonepraticheigienicheG.H.P.
LOCALEPERLA SPURGATURA: stanza in cui si effettua la spurgatura delle lumache
STANZA PER LAVAGGIO CHIOCCIOLE DOPO SPURGATURA e necessario predisporre
unlavandinoovascapersvolgerel’attivitadilavaggio

SPOGLIATOIO:locale adibito al cambio degli abiti del personale ed
all’abbigliamentodi protezione (camici, cappellini, calzari, cuffie monouso)
MAGAZZINO:locale per lo stoccaggio del materiale di consumo per |’estrazione
comeadesempiotaniche,tappi,acquaossigenata,soluzionestimolante




LOCALE PER L'ESTRAZIONE

Pavimentazionein doppio strato, o piastrellata, in resina resistente alle aggressioni
acide e alcaline. Se la macchina e posizionata al piano superiore, assicurarsi che il
pavimentopossasostenerneilpeso.

Prevedereuna piastrellatura, possibilmente di colore chiaro, della parete a 1,80 m di
altezza.Lamacchinadeveesserecollocataall'internodiun localeidoneocon
destinazione produttiva (corrispondente alla categoria C3 CASTASTALE o simile
normativalocale). Nel caso in cui il locale non sia classificato in questa categoria e
necessarioeffettuareuncambiodidestinazionepressoilComunecompetente
attraversola presentazione di una SCIA / CILA. Tale cambio di categoria comporta il
pagamentoditasseeonerialcomune.lrequisitiigienico-sanitarisonoregolati

dalla ASL di competenza. Il locale deve essere areato e in caso di presenza di
finestreenecessarioapplicarezanzariereperevitarel'intrusionedianimali
strisciantie/o volatili, I'aerazione puo anche essere forzata con l'installazione di

ventilazionemeccanica.Deveessere,inoltre,previstol'allacciamentoidricoper
I'installazionedi un lavabo con rubinetti a pedale ed uno scarico collegato alla rete
fognariacomunale. Non e prevista una metratura minima ma e consigliabile un locale
dialmeno10/12mqgdovecollocareil MULLER.Perquantoriguardailtrattamento
delleacque reflue, devono essere regolamentati in accordo con la propria ASL di
competenza.
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RISTALLOtra un ciclo ed il successivo le chiocciole
possono essere reinserite nel recinto dove possono
alimentarsioppureessere posteinunlocale,
appositamente predisposto, dove si possano nutrire. In
talcasoillocaledeveessereumidoedareatocon
temperatura ambiente.

CELLAFRIGO locale destinato allo stoccaggio della
bavaestrattanonancoramicrofiltrataoppure
dell’estrattoalimentare ad una temperatura di +2/+4 °C.




Grazie per la vostra attenzione, restiamo disponibili
aognirichiesta edulterioreinformazione

MULLER ONE TECNOLOGY

info@mullerone.com
export@istitutodielicicoltura.com



